Vorbereitung

Diese Dinge brauchen Sie zusatzlich: Eine Schissel, 100 ml Wasser, Kochléffel und Schneebesen/Handmixer. Geben Sie das
komplette Trockeneiweil® aus dem Beutelchen und 30 g Puderzucker mit 80 ml Wasser in die Schiissel und schlagen Sie dies mit einem
Schneebesen oder Handmixer 2-3 Minuten sehr schaumig. Riihren Sie dann langsam und vorsichtig nach und nach Puderzucker unter
die Masse, bis Sie eine cremige & steife Konsistenz erhalten. Befillen Sie den beiliegenden Spritzbeutel mit der Masse und schneiden
Sie die Spitze mit einer Schere ab, so dass die Offnung ca. 3-4 mm grof ist.
Tipps
1. Wenn der Zuckerguss zu flissig ist, geben Sie weiter Puderzucker
hinzu und falls er zu fest ist, einfach wieder etwas Wasser
untermischen.
2. Lebkuchen wird bei trockener Lagerung schnell fest und hart, aber
bei feuchter Lagerung auch wieder schnell weich.
3. Wenn Sie etwas Zitronensaft unter den Zuckerschaum mischen,
erhdhen Sie die Klebeeigenschaften (nur ein paar Tropfen, sonst wird _Djm_._“mqu@m_um:
der Schaum schnell zu fliissig).
4. Auch kdnnen Sie Lebensmittelfarben unter den Schaum rihren, um
das Bastelhaus bunt zu verzieren.

Viel SpaB ©

Die lebensmittelrechtlichenAngaben werden von uns nachAuftragseingang hinzugeflgt. Der Hin-
tergrund kann einfarbt oder mit abgeschwéchte Hintergrundmotiven gestaltet werden. Die lebens-
mittelrechtlichenAngaben werden von uns in schwarz eingefiigt. Der Platz fiir dieseAngaben kann
nicht verkleinert werden.Die lebensmittelrechtlichenAngaben miissen stets gut lesbar sein!
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@ Dies ist eine Vorlage wie Sie Ihre Daten anlegen miissen, bitte die Daten nicht in die Druckstandskizze einbauen

@ Farbabweichungen sind material- und produktspezifisch moglich.
i Bitte senden Sie uns zwei Dateien mit und ohne Stanzlinen.
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